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Culinaire hotspot

Het restaurant vraagt uw 

medewerking, op de menukaart staat:

‘Momo has no set rules. Be creative, 

and follow your own path.’

Tekst: Hans Buurman, Foto’s: Momo

Voor het interieur zijn de uit Tel Aviv 

afkomstige architecten Baranowitz 

en Kronenberg aangetrokken. Met 

MOMO wilden het duo een tijdloos, 

licht en levendig geheel creëren. 

Oftewel, een plek waarbij je het 

gevoel krijgt een nieuwe wereld 

binnen te stappen. We kunnen stellen dat de architecten geslaagd 

zijn in deze plannen; MOMO ademt zelfs zo kosmopolitisch dat 

je zo af en toe even vergeet dat je gewoon in Nederland bent. 

Hetgeen waarschijnlijk ook wordt bewerkstelligd door het zeer 

vriendelijke, (veelal) internationale personeel en de Pan-Asian 

fusion keuken.

Maar geniet, alvorens aan het diner te beginnen, nog even van 

een overheerlijke cocktail aan de meterslange bar. De specialisten 

van The Fabulous Shaker Boys schijnen de cocktailkaart te hebben 

samengesteld. Wij kiezen voor ‘The PC’ en de ‘Apple Moijito’. Ons 

oordeel: spectaculair goed. We hebben nog geen hap gegeten 

maar we weten nu al;  dit gaat de goede kant op. Tijd om aan tafel 

te gaan. We kiezen voor een rondje ‘signature dishes’. MOMO 

maakt gebruik van het zogenoemde shared dining concept. De 

gerechten worden geserveerd op een schaal en iedere tafelgenoot 

kan het eten hier direct vanaf snoepen. Op deze manier kan het 

gerecht dat het eerst klaar is direct worden uitgeserveerd; er 

hoeft tenslotte niet te worden gewacht tot de andere gerechten 

van de tafelgenoten klaar zijn want iedereen mag mee-eten. 

Bijkomend voordeel is dat je gespreid eet, en je dus niet ineens 

kan worden overvallen door een vervelend vol gevoel. 

Dit ‘delen van eten’ is een Aziatische traditie. Uiteraard kunt u 

ook gewoon apart gerechten bestellen; wel zo �jn als je een 

eetafspraak hebt met een nieuwe zakenrelatie. De prijsstelling 

van de menukaart is vriendelijk, zeker voor een dergelijk trendy 

A-locatie hotspot. De vishoofdgerechten zitten tussen 28 en 36 

euro, de vleesgerechten beginnen 

bij 21 euro en lopen op naar 65 

euro voor de ‘wagyu rib’. Op onze 

meegepubliceerde menukaart kunt 

u zien wat er op onze avond zoal 

voorbij kwam. Zonder uitzondering 

vonden we alles heerlijk! En gezond! 

Een extra vermelding is er voor de Black Cod (kabeljauw). Alleen 

al voor dit gerecht blijken er gasten van heinde en verre terug 

te komen. Wij geloven het direct. Waar wij trouwens ook voor 

terug gaan komen zijn de overheerlijke toetjes en de ‘Espresso 

Martini’s’. Tip: reserveer uw tafel, want deze hoofdstedelijke 

hotspot zit vol voordat je er erg in hebt.

De Amsterdamse hotspot MOMO kon natuurlijk niet lang uitblijven in deze culinaire rubriek. MOMO, wat in het Japans 

schoonheid en bloesem betekent, is gesitueerd op een zeer fraaie A-locatie: om de hoek bij de PC Hooftstraat en 

tegenover het Vondelpark en het Leidseplein. De uitstraling van MOMO is kosmopolitisch, wat ook geldt ook voor de 

kaart en het personeel. Society World magazine dompelde zich een heerlijk avondje onder in MOMO.

MOMO
‘CULINAIRE HOTSPOT’

Signature Menu
Thin slices of yellow tail met o.a. coriander en yuzu soy

******
MOMO roll tuna, salmon and sea bass met o.a. avocado 

en tarragon miso
******

Crunchy green salad met sesame dressing
 ******

Herb roasted rack of lamb met o.a. cauli�ower puree 
and baby carrot

******
Black cod met spicey miso

******
Alaskan king crab leg, scallops en prawns met o.a. jungle 

curry
 ******

Chocolate cycloon
 ******

Cheesecake
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